
 

S T O R C H E N  –  M E N U 

 

 

geräucherter  Lachs  Bömlo   aus den kalten Gewässern Norwegens 
auf Blattsalat an Himbeeressig-Baumnussölsauce 

 

***  

 

Consommé  Curzon 
mit einer Haube von Rahm und Curry überbacken 

 

***  

 

Rindshuftwürfel  Woronov 
an feiner Sauce nach altem Geheimrezept 

Rösti 

 

***  

 

verschiedene  perfekt  gereifte  Rohmilchkäse  
oder 

kleines  Dessert  nach  Wahl  

 

 
 

Storchen-Menu mit Dessert   68.- 

 

Storchen-Menu mit Käse   71.- 

 

 
 

 

zusätzliche  warme  Vorspeise 
 

Wolfsbarschfilet  (Loup de Mer /FAO37)  im  Ofen  geschmort 
auf leichter Senfkörnersauce mit Reis  24.- 

 

 

 

 

 

 

Zum  Storchen-Menu  passende  Weine  im  Glas-Ausschank 
 

finden  Sie  in  unserer  Weinkarte. 
 

 

 

 



 

M E E R  –  M E N U 

 

 

geräucherter  Lachs  Bömlo    
aus den kalten Gewässern Norwegens 

auf Blattsalat an Himbeeressig-Baumnussölsauce 

 

***  

 

la  petite  Bouillabaisse 
hausgemachte Meerfischsuppe 

 

*** 

 

Wolfsbarschfilet  (Loup de Mer /FAO37)   

im  Ofen  geschmort 

auf leichter Senfkörnersauce 

Reis 

 

***  

 

Riesencrevetten  (Friends-of-the-sea Label)  
an Dill-Pernodsauce 

Nudeln 

 

 

77.- 

 

 

 

 

Unsere  Weinempfehlungen  zum  Meer - Menu 
 

Schafiser Sauvignon blanc   2022     51.- 

Vater und Sohn Louis waren die ersten Weinbauern, welche die aus dem Loire-Gebiet stammende  

Sauvignon blanc Rebe am Bielersee kultiviert haben.  Eleganter Klassiker zu unserem Meer-Menu. 
 

 

Petite Arvine   Pierre-Alain Mathier Salgesch   2021     59.- 
Petite Arvine ist eine seit 1602 im Wallis beheimatete einzigartige 

Weisswein-Spezialität: erfrischend, mineralisch, mit nachhaltigem Abgang. 

 

 

Chardonnay Clémence   Cave de Genève   2019     56.- 
Kelterung im Stahltank und abrundender Ausbau in kleinen Holzfässern.  

Vollmundiger Chardonnay zu unserem Meer-Menu. 

 

 

 

 



V O R S P E I S E N 

 

verschiedene  Blattsalate     8.50 
 

gemischter  Salat     10.50 
 

unsere Salate servieren wir an French Dressing oder Italienischer Salatsauce 

 

 

 

Gartenerbsencremesuppe    8.50 

 

Consommé  Curzon   8.50 
mit einer Haube von Rahm und Curry überbacken 

 

 

 

 

geräucherter  Lachs  Bömlo  aus den kalten Gewässern Norwegens  20.- 
auf Blattsalat an Himbeeressig-Baumnussölsauce 

 

 
geräucherter  Lachs  Bömlo  aus den kalten Gewässern Norwegens  25.- 
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter 

 

 

 

 

la  petite  Bouillabaisse  19.- 

hausgemachte Meerfischsuppe 

 

 

Wolfsbarschfilet  (Loup de Mer /FAO37)  im Ofen geschmort  24.- 
auf leichter Senfkörnersauce   

Reis 

 

 

Riesencrevetten  (Friends-of-the-sea Label)   24.- 
an Dill-Pernodsauce 

Reis 

 

 

 

 

ab 2 Gästen zur Vorspeise 
 

der  pure  Fleisch-Genuss  RINDS-TATAR pro Gast  90gr  19.- 

wir verwenden nur zartgelagertes Schweizer Rindfleisch 

und würzen auf Ihren Wunsch von mild bis rassig, serviert mit Toast und Butter 

 

 



H A U P T G E R I C H T E 

 

Gemüse-Lasagne  (ohne Fleisch) Fr. 29.- 
frisch & hausgemacht mit Seeländer Gemüse 
 

 

  

Wolfsbarschfilets  (Loup de Mer /FAO37)  im Ofen geschmort Fr. 38.- 
auf leichter Senfkörnersauce mit Reis 
 

 

Riesencrevetten  (Friends-of-the-sea Label)  Fr. 38.- 
an Dill-Pernodsauce mit Reis 
 

 

 

unsere Haus-Spezialität  WORONOV   die feine Sauce nach altem Geheimrezept 
 

zartes  Kalbsgeschnetzeltes  Woronov  Fr. 35.- 
mit Rösti, Nudeln oder Reis  kleine Portion  Fr. 32.- 
 

 

Rindshuftwürfel  Woronov  Fr. 36.- 

mit Rösti, Nudeln oder Reis kleine Portion  Fr. 33.- 

 

 

 

zarte  Kalbsmedaillons  mit  Kräuterkruste  überbacken Fr. 45.- 
an einer feinen Portweinsauce                       kleine Portion  Fr. 40.-   

Nudeln 

frische  Seeländer  Gemüse 

 

 
der  pure  Fleisch-Genuss  RINDS-TATAR  
wir verwenden nur zartgelagertes Schweizer Rindfleisch und würzen 150 gr  32.- 

auf Ihren Wunsch von mild bis rassig, serviert mit Toast und Butter 200 gr  39.- 

 

 

 
STEAKS  VOM  GRILL   mit Kräuterbutter 
 

Schweins-Steak vom Nierstück                    150 gr  18.- 200 gr  22.- 
 

Rinds-Rumpsteak                    150 gr  25.-    200 gr  30.- 
 

als Beilage wählen Sie:  Pommes frites  6.-    frische Seeländer Gemüse  8.-      

                                              Blattsalat  8.50         kleiner gemischter Salat 10.50       

 

 

 

IMMER  WIEDER  GUT 
 

Schweins-Rahmschnitzel  vom Nierstück   25.- 

an feiner Rahmsauce mit Nudeln   


