
Weine  im  Glas-Ausschank 
 

Schaumwein 
 

CRÉMANT   DE   BOURGOGNE   BRUT  Flûte 9.50 
 

Ein fruchtiger, aber trockener und feinperliger Crémant aus dem Burgund. 75 cl Flasche 56.- 

Herrlich zum Apéro und zu Meeres-Gerichten. 
 

 

 

Weissweine 
 

SCHAFISER   CHASSELAS   2023   Johannes Louis 1dl 6.50 
 

Erfrischend fruchtiges Bouquet mit eleganter und rassiger Struktur.                                     50 cl Flasche          30.-                                                                                                                                                                                            

Ein herrlicher Apéro-Wein und „regionaler Begleiter“ zu unseren Vorspeisen.  
 

 

CÔTES-DU-RHÔNE  BLANC   2023   Domaine des Sénéchaux          1 dl         7.50  
40% Grenache blanc, 30% Rousanne, 15% Viognier, 15% Bourboulenc       75cl Flasche          49.- 

Die Familie Cazes, Besitzerin des Château Lynch-Bages (Pauillac grand cru classé) vinifiziert 

diesen exotischen, frischen, aromatischen Weisswein im Rhônetal.  
 

 

   

Roséwein 
 

BARDOLINO   2023   Giancarlo Lenotti Veneto    1dl  7.- 
 

Rassiger, vollmundiger Rosé aus Norditalien, gekeltert aus den heimischen 75 cl Flasche 47.- 

Rebsorten des Veneto. Erfrischender Essensbegleiter oder einfach zum Geniessen.  
 

 
 

Rotweine 
 

SCHAFISER   PINOT NOIR   2023   Johannes Louis 1dl  7.- 
 

Feines Beeren-Bouquet des Pinot Noirs: samtig, vollmundig, elegant 50 cl Flasche 32.- 

mit dezenter Eichenholznote, der „regionale Begleiter zu Fleischgerichten“. 
 

 

MERLOT-PRIMITIVO   2023   Legio Vallis   Pierre-Alain Mathier Salgesch 1 dl 7.50 
 

Innovation: neue Rebsorten im Wallis, welche in der Hitze perfekt reifen. 75 cl Flasche 49.- 

Tradition: im Walliser Terroir gepflanzt. Vision: mit Primitivo und Merlot im Keller 

einen fruchtig-würzigen Wein vinifizieren. Herrlich zu Grilladen und unseren Woronovs. 

 
 

VEGA  REAL  CRIANZA   2019   Ribera del Duero      1 dl 8.50 
 

100% Tempranillo 75 cl Flasche 56.- 

Nach sorgfältiger Vinifizierung wird der Jungwein während 12 Monaten in Eichenfässern  

gereift, um ihm seine Ausgewogenheit und Fruchtigkeit zu verleihen. 

Harmoniert als «Spanischer Begleiter» zu edlen Fleischgerichten, Dessert-Käse und  

als Rotwein zu Meeres-Gerichten. 
 

 

 

Ein Glas Portwein zum Käse ist ein herrlicher Genuss 
 

QUINTA  DE  LA  ROSA   Finest Reserve Old Ruby Port 5 cl 8.50 
Brillantes Rot, samtig weicher Abgang. Am Gaumen kraftvoll, jedoch angenehm zu trinken. 
 

 

Zum Dessert oder zum gemütlichen Abschluss eines feinen Essens 
 

SAUTERNES   Soleil d’Arche   2019    2ème Vin de Château d’Arche grand cru   5 cl 8.50 

80% Sémillon und 20% Sauvignon blanc 

Edelsüsser Weisswein aus dem Bordeaux mit typisch intensiver Aromatik und goldener Robe. 


